@m
O\Y

la marzocco

Produkty La Marzocco




Produkty La Marzocco

Vé&novano vSem, ktefi obdivuji tradi¢ni a dokonalé
femeslo.

Firmu zalozili ve Florencii roku 1927 bratfi Giuseppe
a Bruno Bambi. Ve stejném mésté se zrodila
renesance a bylo domovem génidl, jako byli Leonardo
da Vinci nebo Filippo Brunelleschi, ktefi wvytvorili
jedny z nejslavnéjSich svétovych dél.

Mozna i diky florentskému vlivu za€alo La Marzocco
vyrabét kavovary, které prosluly svym preciznim
technickym zpracovanim s ohromnym dlrazem na
detail.

Roku 1939 firma jako prvni na svété patentovala
kavovar s horizontalné uloZzenym bojlerem, ¢imzZ navzdy
zménila vzhled espresso kavovarti. A dal$i inovace,
jako napfiklad dvojity bojler se saturovanymi hlavami,
na sebe nenechaly dlouho ¢ekat.

Tradice a véaSefi pro neustalé zdokonalovani prezivéa
dodnes v kazdém ze ¢lent tymu, ktery dohlizi nad
vSemi kroky vyroby jedine¢nych kavovarl, navrzenych
dle prani zakazniku.






strada ep prvky a specifikace

2 BARS N
TS

Elektronicky paddle

Elektronicky ovladanéa Cerpadla zaru€uji precizni, a hlavné pfimou kontrolu tlaku.
Rychlost otacek motoru je kontrolovéna ,,paddlem*, ktery béhem celé extrakce
ovlada barista. Diky technologii Strada EP je mozné naprogramovat rdizné tlakové

profily a opakované je spoustét.

Samostatné hojlery

Oddélené bojlery pro kazdou hlavu
umozfiuji baristovi optimalizovat
teplotu pro rtizné druhy kévy.

Systém stability teploty
Voda prochéazi skrze &asti, které
neustale stabilizuji jejf teplotu.

Dvojité PID (kava a para)
UmozZiuje ovladat nastaveni teploty
elektronicky.

Ekonomizér horké vody

UmozZiiuje jemné doladéni teploty
vody na ¢aj.

Vysoké Salky

Poskytuje dost prostoru pro vysoké
8alky ¢i kelimky ,,to-go“.

Izolované hojlery
Snizuji spotfebu energie a prispivajf
k teplotni stabilité.

Odkryté hlavy
Ergonomie a dobra viditelnost
pracovni plochy.

Digitalni display
Nastaveni kévovaru je snadné diky
intuitivnimu programovani.

Proporcionalni parni ventil
Proporcionélni elektroventil je
aktivovan pomoci paky a snizuje
potiebu udrzby.

Profil editor
Diky webové aplikaci mdze barista

vytvéret tlakové profily a nahrét je do

Cerpadla

Kazda hlava ma své vlastni ¢erpadlo,
které dodéava stabilni tlak s moznosti
elektronické regulace.

Paky & Precizni kosiky
Nerezové péaky a precizni kosiky
zlep$uji kvalitu a konzistenci kavy.

Cool touch raminka pary
Vysoce vykonné parni raminka
chladné na dotyk.

Ohfivac Salki*
Udrzuje Salky na espresso a
cappuccino v optimalni teploté.

Barva na prani*
MzZete si vybrat barvu ¢i dopliiky dle
svého prani, a ucinit tak svdj stroj

kévovaru pomoci USB. jedineCnym.
*Na vyzadani
2 Hlavy 3 Hlavy
Vyska (cm/in) 47,5/19 47,5/19
Sitka (cm/in) 80/31,5 100/ 40
Hloubka (cm/in) 67,56/26,5 67,5/26,5
Hmotnost (kg/Ibs) 85/187,4 102/224,9
Napéti 200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze 220V Jedno/3 faze
380V 3 Faze 380V 3 Faze
Prikon topnych téles 4500 (200V) 5500 (200V)
4600 (220/380V) 6400 (220/380V)
Kapacita kavovych bojlerd (litry) 2x1,3 3x1,3
Kapacita parniho bojleru (litry) 8,2 11,8



strada av

Italsky ikonicky design a snadné
ovladanf

Espresso kavovar na prani baristii

Strada se vzdy vyvijela na zakladé zpétné vazby od baristt. Model
AV je vhodny pro ty, ktefi hledaji konzistenci kavy i pfi vysokém
zatizeni. Kavovar predstavuje diky systému teplotni stability a
nezavislym bojlerdim tu nejstabilngjsi platformu. Vykonné parni
trysky se systémem ,,cool touch* maji vylepSenou ergonomii a
jsou vzdy na dotek studené. , Barista-friendly“ elektronika
usnadnuje zménu nastaveni, update firmwaru pomoci USB a
poskytuje uzivateli pfijemny, komfortni a unikatni zazitek.

—— PID Controller -+ Mechanical Thermostat

Samostatné hojlery

Oddeélené bojlery pro kazdou hlavu
umoziuji baristovi optimalizovat
teplotu pro rGizné druhy kavy.
Systém stability teploty

Voda prochéazi skrze Casti, které
neustale stabilizuji jeji teplotu.
Dvojité PID (kéva a para)

Umoziiuje ovladat nastaveni teploty
elektronicky.

Ekonomizér horké vody

UmozZiuje jemné doladéni teploty
vody na ¢aj.

Vysoké Salky

Poskytuje dost prostoru pro vysoké
Salky ¢i kelimky ,,to-go“.

Izolované hojlery

Snizuji spotfebu energie a pfispivaji
k teplotni stabilité.

Vyska (cm/in)
Sitka (cm/in)
Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/lbs)

Napéti

Ptikon topnych téles

Kapacita kavovych bojlert (litry)

Kapacita parniho bojleru (litry)

PID

Pid kontrolér obsahuje algoritmus pro regulaci prace topného télesa bojleru,
urtujici kdy a jak dlouho bude trvat ohfev vody. Umoziuje tak G€innégjsi a
stabiln&jsi regulaci energie. S touto drovni kontroly je zdsadné snizena
nestalost teplot. Barista mlze nastavit teplotu vody za pouZziti tlacitek na
jednoduché klavesnici, a to bez nutnosti demontéze hlavniho panelu.

Odkryté hlavy
Ergonomie a dobra viditelnost
pracovni plochy.

0-led display
Nastaveni kévovaru je snadné diky
intuitivnimu programovani.

Proporcionalni parni ventil
Proporcionalni elektroventil je
aktivovan pomoci paky a snizuje
potfebu udrzby.

Paky & Precizni koSiky

Nerezové paky a precizni koSiky
zlepSuji kvalitu a konzistenci kavy.
Saturované hlavy

Zajistuji neprekonatelnou teplotni
stabilitu.

Eco mode

UsB
Pro snadny upgrade firmwaru.

Programovatelné porce
Auto-volumetrika zajistuje konzistenci
i pfi vysokém zatizeni.

Cool touch raminka pary
Vysoce vykonna parni raminka
chladna na dotyk.

Ohfivaé salki™
Udrzuje $alky na espresso a
cappuccino v optimalni teploté.

Barva na prani*

Muzete si vybrat barvu ¢i dopliiky dle
svého prani, a ucinit tak svij stroj
jedine¢nym.

Umoziuje programovat rezim stand-

by, a poméha tak sporit energii.

2 Hlavy

47,5/19
80/31,5
67,5/26,5
85/187,4

200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze
380V 3 Faze
4500 (200V)
4600 (220/380V)
2x1,3

8,2

*Na vyzadani

3 Hlavy

47,5/19
100/40
67,5/26,5

102/ 224,9
200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze
380V 3 Faze
5500 (200V)
6400 (220/380V)
3x1,3

11,8
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Mechanicky paddle
Novy kénicky mechanicky paddle, si bere za vzor pavodni mechanickou skupinu
poprvé pouzitou na kdvovaru GS — prvnim kavovaru s dvojitym bojlerem a
saturovanymi skupinami (1970).
Tento systém s kénickym ventilem, umoZziiuje postupné zvySovani pritoku a tlaku
skrze vnitfni otvor pred spusténim piného tlaku. Novy paddle ventil umoZziiuje

na jedné hlavé pre-infuzi a na ostatnich extrakci pod plnym tlakem

L=

\\\ kontrolu nad pre-infuzi i pokud bézi ¢erpadlo na plny tlak. Diky tomu Ize provadét

Samostatné hojlery

0Oddélené bojlery pro kazdou hlavu
umozniuji baristovi optimalizovat
teplotu pro rtizné druhy kévy.

Systém stability teploty
Voda prochézi skrze ¢asti, které
neustale stabilizujf jeji teplotu.

Dvojité PID (kava a para)
Umoziiuje ovlddat nastaveni teploty
elektronicky.

Ekonomizér horké vody
Umoziiuje jemné doladéni teploty
vody na ¢aj.

Rubinové omezovace priitoku
Rubinové omezovace odolavaji
zavapnéni a korozi.

Izolované hojlery
Snizuji spotfebu energie a pfispivaji
k teplotni stabilité.

0dkryté hlavy
Ergonomie a dobra viditelnost
pracovni plochy.

Digitalni Display
Nastaveni kédvovaru je snadné diky
intuitivnimu programovani.

Periskopické manometry

Paky & Precizni koSiky
Nerezové paky a precizni koSiky
zlep3uji kvalitu a konzistenci kavy.

Cool touch raminka pary
Vlysoce vykonnéa parni raminka
chladné na dotyk.

Ohfivac Salka*
Udrzuje $alky na espresso a
cappuccino v optimalni teploté.

Barva na prani*

MutzZete si vybrat barvu ¢i dopliiky dle
svého prani, a uginit tak svaj stroj
jedine¢nym.

Vysoké Salky Zobrazuji aktudlnf tlak v prib&hu *Na vyzadani
Poskytuje dost prostoru pro vysoké extrakce.
Salky ¢i kelimky ,,to-go“.
2 Hlavy 3 Hlavy
Vyska (cm/in) 47,5/19 47,5719
Sitka (cm/in) 80/31,5 100/ 40
Hloubka (cm/in) 67,5/26,5 67,5/26,5
Hmotnost (kg/Ibs) 85/187,4 102/224,9
Napéti 200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze 220V Jedno/3 faze
380V 3 Féaze 380V 3 Faze
Pfikon topnych téles 4500 (200V) 5500 (200V)
4600 (220/380V) 6400 (220/380V)
Kapacita kavovych bojlert (litry) 2x1,3 3x1,3
Kapacita parniho bojleru (litry) 8,2 11,8
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Poloautomaticky paddle
Tento paddle byl inspirovan stejnym zafizenim pouzivanym na kavovarech La

Marzocco od roku 1970. Barista jej ovladd manualné. Extrakce se spousti

pomoci funkce start & stop, a to posunutim paddlu z polohy stop na polohu
start a je vybaven elektronickou pre-infuzi.

Paky & Precizni koSiky
Nerezové péky a precizni kosiky
zlep$uji kvalitu a konzistenci kavy.

Cool touch raminka pary
Vysoce vykonnéa parni raminka
chladna na dotyk.

Ohfivaé Salka*

UdrZuje Salky na espresso a
cappuccino v optimalni teploté.
Barva na prani*

MuzZete si vybrat barvu ¢i dopliiky dle
svého prani, a uginit tak svlj stroj
jedine¢nym.

*Na vyzadani

Rubinové omezovace priitoku
Rubinové omezovace odolavaji
zavéapnéni a korozi.

Izolované hojlery

Snizuji spotfebu energie a prispivaji

k teplotni stabilité.
Odkryté hlavy
Ergonomie a dobré viditelnost

pracovni plochy.

Digitalni Display

Nastaveni kévovaru je snadné diky

intuitivnimu programovani.

Proporcionalni parni ventil
Proporcionaini elektroventil je
aktivovan pomoci paky a snizuje
potfebu udrzby.

Cool touch raminka pary
Vysoce vykonna parni raminka
chladné na dotyk.

Ohfivac Salka*
Udrzuje $éalky na espresso a
cappuccino v optimalni teploté.

Vysoké Salky
Poskytuje dost prostoru pro vysoké
8alky ¢i kelimky ,,to-go“.

Vyska (cm/in)
Sitka (cm/in)
Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/Ibs)
Napéti

Ptikon topnych téles

Kapacita kavovych bojlerti (litry)
Kapacita parniho bojleru (litry)

2 Hiavy

47,5/19
80/31,5
67,5/26,5
85/187,4

200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze
380V 3 Faze
4500 (200V)
4600 (220/380V)
2x1,3

8,2

3 Hlavy

47,5/19
100/40
67,5/26,5
102/224,9
200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze
380V 3 Féaze
5500 (200V)
6400 (220/380V)
3x1,3

11,8
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PID

Pid kontrolér obsahuje algoritmus pro regulaci prace topného télesa bojleru,
urtujici kdy a jak dlouho bude trvat ohfev vody. Umozriuje tak G€innéjsi a
stabilnéjsi regulaci energie. S touto Urovni kontroly je zdsadné snizena
nestéalost teplot. Barista mlze nastavit teplotu vody za pouziti tlacitek na
jednoduché klavesnici, a to bez nutnosti demontéze hlavniho panelu.

= PID Controller ++++ Mechanical Thermostat

Dvojité hojlery Rubinové omezovace priitoku Vysoké nohy*
Pro optimalni espresso a vysoky Rubinové omezovace odolavaji Umozniuji snadny pfistup pod
vykon pary. zavapnéni a korozi. kavovar.

Péaky & Precizni kosSiky Barva*

Nerezové paky a precizni kosiky MuZete si vybrat barvu ¢i doplriky

zlep$uji kvalitu a konzistenci kavy. dle svého préni, a ucinit tak svaj
stroj jedine

Saturované hlavy
Zajistuji nepfekonatelnou teplotni
stabilitu.
Systém teplotni stability
Digitalni Display Voda v kévovém bojleru je Vysoké Salky
Nastaveni kavovaru je snadné diky predehfivana v bojleru parnim. Poskytuje dost prostoru pro vysoké
intuitivnimu programovani. Ohfivas* Salky i kelimky ,to-go*.
el . . Udrzuje $alky ve spravné teploté.
Dvojité PID (kéva a para)
Umozriuje ovladat nastaveni teploty Barista svétla*
elektronicky. LED osvétleni je zaméfeno pfimo na
- § extrakci.
_— — S Ekonomizér horké vody
" — 4 UmoZfiuje jemné doladéni teploty
vody.

Auto-steam*

Jednoduchy systém automaticky

zastavi vydej pary, jakmile je STEAM SOILER COFFE SOlLER
dosazeno pozadované teploty. *Na vyzadani

Vyska (cm/in)
Sitka (cm/in)
Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/Ibs)
Napéti

Ptikon topnych téles

Topna télesa na vyzadani
Kapacita kavovych bojlerti (litry)
Kapacita parniho bojleru (litry)

2 Hlavy
47,5/18,7
75/29,5
62,2/24,5
62/136,7

200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze
380V Faze

4600

3600

3,4

7

3 Hlavy
47,5/18,7
95/37,4
62,2/24,5
747163,1

200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze
380V 3 Faze
6100

4800

5

11

4 Hlavy
47,5/18,7
119/46,9
62,2/24,5
105/231,5

200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze
380V 3 Faze
8000

6800

6,8

15




fh80

idealni kavovar pro ty, ktefi touzi
po modernim designu a perfektni

funkénosti.

Odraz perfekcionalismu a
posedlosti po dokonalosti.

Model fb80 disponuje dynamickym predehrivacem
vstupujicim do kavového bojleru, ¢imz zajistuje stabilni
teplotu vody. V priibéhu extrakce je vydavana voda
okamzité nahrazovana tou predehratou, a tak jsou
redukovany teplotni vykyvy v bojleru. Teplotni stabilitu
zajistuje také kryt hlavy, navrzeny Pierrem Bambim, ve
kterém je umistén rubinovy omezovac. Ten zajistuje, ze
pfi extrakci voda neopusti saturovanou oblast kavového
bojleru.

= PID Controller ++++ Mechanical Thermostat

Dvojité hojlery
Pro optimalni espresso a vysoky
vykon pary.

Saturované hlavy
Zajistuji neprekonatelnou teplotn{
stabilitu.

Digitalni Display
Nastaveni kavovaru je snadné diky
intuitivnimu programovanti.

Dvojité PID (kava a para)
Umoziiuje ovladat nastaveni teploty
elektronicky.

Ekonomizér horké vody
UmozZiiuje jemné doladéni teploty
vody.

Vyska (cm/in)
Sitka (cmvin)
Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/Ibs)

Napéti

P¥ikon topnych téles
Topné télesa na vyzadani
Kapacita kavovych bojlerd (litry)

Kapacita parniho bojleru (litry)

PID

Pid kontrolér obsahuje algoritmus pro regulaci prace topného télesa bojleru,
uréujici kdy a jak dlouho bude trvat ohfev vody. Umoziiuje tak G¢innéjsi a
stabilnéjsi regulaci energie. S touto Grovni kontroly je zdsadné snizena
nestéalost teplot. Barista mdZe nastavit teplotu vody za pouziti tlacitek na
jednoduché kléavesnici, a to bez nutnosti demontaze hlavniho panelu.

Rubinové omezovace priitoku
Rubinové omezovace odolavaji
zavapnéni a korozi.

Paky & Precizni koSiky
Nerezové paky a precizni kosiky
zlepSuji kvalitu a konzistenci kavy.

Systém teplotni stability
Voda v kadvovém bojleru je
predehfivana v bojleru parnim.

Ohiivac*
Udrzuje $alky ve spravné teploté.

Barista svétla*
LED osvétleni je zaméreno pfimo na
extrakci.

Auto-steam*

Jednoduchy systém automaticky
zastavi vydej pary, jakmile je
dosazeno pozadované teploty.

Vysoké nohy*
Umoziuji snadny pristup pod
kavovar.

Barva*

MazZete si vybrat barvu ¢i dopliiky
dle svého prani, a u€init tak svaj
stroj jedine¢nym.

Vysoké $alky

Poskytuje dost prostoru pro vysoké
8alky ¢i kelimky , to-go“.

a0
g

STEAM BOILER COFFEE BOILER

*Na vyzadani

2 Hlavy 3 Hlavy 4 Hiavy
48,5/19,1 48,5/19,1 48,5/19,1
75,5/129,7 95,5/37,6 119,5/47

62,7 /24,7 62,7 /24,7 62,7 /24,7
63/138,9 75/165,3 107 /235,9
200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze

220V Jedno/3 faze

220V Jedno/3 faze

220V Jedno/3 faze

380V 3 Faze 380V 3 Faze 380V 3 Faze
4600 6100 8000

3600 4800 6800

3,4 5 6,8

7 11 15
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Mechanicky paddle

Novy kénicky mechanicky paddle, si bere za vzor pGvodni mechanickou skupinu
poprvé pouzitou na kévovaru GS — prvnim kévovaru s dvojitym bojlerem a
saturovanymi skupinami (1970).

Tento systém s kénickym ventilem, umoZziiuje postupné zvySovani pratoku a tlaku
skrze vnitfni otvor pfed spusténim piného tlaku. Novy paddle ventil umoziiuje
kontrolu nad pre-infuzi i pokud bézi ¢erpadlo na piny tlak. Diky tomu lze provadét
na jedné hlavé pre-infuzi a na ostatnich extrakci pod plnym tlakem

N
S=od

Eco mode
Umoziiuje programovat rezim stand-
by, a poméhé tak spofit energii.

Dvojité PID (kava a para)
Umoziuje ovladat nastaveni teploty
elektronicky.

Paky & Precizni kosiky
Nerezové péky a precizni kosiky
zlep8uji kvalitu a konzistenci kévy.

Dvojité hojlery RIVIT6I-- 6GYNOIgEY &éLioad Ohfivaé Salki*
Pro optimalni espresso a vysoky RIViTol-- 6GTN6IgET 6-0shl-ghl UdrZuje $alky ve spravné teploté.
vykon pary. Ngl-har, 1l g a6sonit

Barista svétla*

Saturované hlavy Digitalni Display LED osvétleni je zaméreno pfimo na

Zajistuji neprekonatelnou teplotnf Nastaveni kavovaru je snadné diky extrakci.
stabilitu. intuitivnimu programovani.
Vysoké nohy*
Pierovy kryty hlav usB Umozriuji snadny pfistup pod

Voda nikdy neopusti kavovy bojler
béhem extrakce, ¢imz se eliminuje
teplotni nestabilita.

Pro snadny upgrade firmwaru.

*Na vyzadani

kévovar.

2 Hiavy 3 Hlavy 4 Hlavy

Vyska (cm/in) 53,3/21 53,3/21 53,3/21

Sitka (cm/in) 71/28 95/37,4 119/46,9

Hloubka (cm/in) 59/23 59/23 59/23

Hmotnost (kg/Ibs) 61/134,5 771169,8 117 /258

Napéti 200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze 220V Jedno/3 faze 220V Jedno/3 faze
380V 3 Faze 380V 3 Faze 380V 3 Faze

P¥ikon topnych téles 4600 6100 8000

Kapacita kavového bojleru (litry) 3,4 5] 6,8

Kapacita parniho bojleru (litry) 7 11 15



) e ) Pomér extrakce = HMOtnost suché kavy
Auto Brew Ratio pouziva precizni véhy zabudované Hmotnost napoje

pod kazdou hlavou kévovaru Linea PB. Ty jsou
napojeny na fidici elektroniku espresso kavovaru,

vyvinutou v La Marzocco. Umoziiuji baristovi mit Priklad

kontrolu nad hmotnosti napoje, a poskytuji mu tak Vstup = 14g suché kavy

novou Urovei konzistence kavy. 50% pomér extrakce
Vystup = 28g néapoje

Auto Brew Ratio ma 2 rezimy: Hmotnost a Ratio

Hmotnost Ratio

V rezimu hmotnost barista nastavuje pozadovanou hmotnost P¥i pouziti ,ratio mode* barista nastavuje preferovany
napoje. Pomoci tla¢itka vybere naprogramovanou porci a pomér extrakce. Zvazi naplnénou paku na integrované
spusti extrakci. Jakmile je dosazeno pozadované vahy, vaze, poté ji mdze vlozit do hlavy kévovaru a aktivovat
kéavovar automaticky zastavi vydej népoje. pripravu kavy stiskem tlacitka s naprogramovanym

pomérem extrakce. Ratio Mode automaticky vypne
vydej kavy, jakmile je dosazeno nastaveného poméru.

nizky stfed vysoky maly stfedni dlouhy (suché/tekutina) (v€. cremy)
ristretto U 16 17 18 21 23 25 75% 38
regular ;D 16 17 18 32 34 36 50% 58
lungo w 16 17 18 48 52 56 33% 78

Poznémka: udaje uvedené vyse jsou pocitana za pouziti 17g kosiku do paky.




linea classic prvky a specifikace

......... ) PID

, Pid kontrolér obsahuje algoritmus pro regulaci prace topného télesa bojleru,
ur€ujici kdy a jak dlouho bude trvat ohfev vody. Umozriuje tak G€innéjsi a
stabilnéjsi regulaci energie. S touto Urovni kontroly je zdsadné snizena
nestélost teplot. Barista mize nastavit teplotu vody za pouZziti tlacitek na
jednoduché klavesnici, a to bez nutnosti demontéze hlavniho panelu.

= PID Controller ++++ Mechanical Thermostat

Dvojité hojlery
Pro optimalni espresso a vysoky

Ohfivat Salka*
Udrzuje $alky ve spravné teploté.

Vysoké nohy*
Umozniuji snadny pfistup pod

vykon pary. kavovar.
PID Vysoké Salky* *Na vyzadani
Umoziiuje elektronicky nastavit teplotu  Poskytuje dost prostoru pro vysoké
vody na kavu. Salky Ci kelimky ,,to-go*.
Saturované hlavy Barista svétla*
Zajistuji neptekonatelnou teplotnf LED osvétleni je zaméfeno pfimo
stabilitu. na extrakci.
Péky & Precizni kosiky Tla€itkovy panel se stopkami
Nerezové paky a precizni koSiky Klavesnice s ¢asomirou pro
zlepuji kvalitu a konzistenci kavy. sledovani doby extrakce. (pouze
model AV)
1 Hlava 2 Hlavy 3 Hlavys 4 Hlavy
Vyska (cm/in) 45,5/18 455/18 455/18 45,5/18
Sitka (cm/in) 49/20 69/28 93/37 117 /46
Hloubka (cm/in) 56 /22 56 /22 56 /22 56 /22
Hmotnost (kg/Ibs) 41/90,4 51/112,4 66/145,5 83/183
Napéti 200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze 200V Jedno/3 faze
220V Jedno/3 faze 220V Jedno/3 faze 220V Jedno/3 faze 220V Jedno/3 faze
380V 3 Faze 380V 3 Faze 380V 3 Faze
Prikon topnych téles 2500 3600 4800 6800
Topna télesa na vyzadani - 4600 6100 8000
Kapacita kavového bojleru (litry) 1,8 3,4 5 6,8
Kapacita parniho bojleru (litry) 3,5 7 11 15



strada ep 1 paka prvky a specifikace

'/? BARS \
LTI

Elektronicky paddle
Elektronicky ovladané Cerpadla zaru€uji precizni, a hlavné pfimou kontrolu tlaku.
Rychlost ota¢ek motoru je kontrolovana paddlem, ktery béhem celé extrakce

ovlada barista. Diky technologii Strada EP je mozné naprogramovat riizné tlakové
profily a opakované je spoustét.

Samostatné bojlery

Oddélené bojlery pro kazdou hlavu
umozniuji baristovi optimalizovat
teplotu pro rtizné druhy kévy.

Systém stability teploty
Voda prochézi skrze ¢asti, které
neustéle stabilizuji jeji teplotu.

Dvojité PID (kava a para)
Umoziiuje ovladat nastaveni teploty
elektronicky.

Ekonomizér horké vody
Umoziiuje jemné doladéni teploty
vody na ¢aj.

Vysoké $alky
Poskytuje dost prostoru pro vysoké
Salky ¢i kelimky ,,to-go“.

NadrZ na vodu

moznost provozu na zabudovanou
nadrz o objemu 2 litry. Napojeni na
vodovod je mozné.

Odkryté hlavy
Ergonomie a dobré viditelnost
pracovni plochy.

Digitalni display
Nastaveni kdvovaru je snadné diky
intuitivnimu programovani.

Proporcionalni parni ventil
Proporcionélni elektroventil je
aktivovan pomoci péaky a snizuje
potiebu udrzby.

Profil editor

Diky webové aplikaci mdze barista
vytvéret tlakové profily a nahrét je do
kavovaru pomoci USB.

Cerpadlo

Hlava mé své vlastni ¢erpadlo, které
dodava stabilni tlak s moznosti
elektronické regulace.

Paky & Precizni koSiky
Nerezové paky a precizni koSiky
zlepSuji kvalitu a konzistenci kavy.

Cool touch raminka pary
Vlysoce vykonnéa parni raminka
chladna na dotyk.

Zabudované éerpadlo

vysokotlaké ¢erpadlo zabudovéano v
pristroji.

Barva na prani*

MzZete si vybrat barvu ¢i dopliiky dle
svého prani, a ucinit tak sv{j stroj
jedine¢nym.

*Na vyzadani

Vy3ka (cm/in)
Sitka (cm/in)
Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/Ibs)
Napéti

PFikon topnych téles

Kapacita kavového bojleru (litry)
Kapacita parniho bojleru (litry)

1 Hlava

47,5/19

50,5/20
67,5/26,5
62,5/137,8
220-240V Jedna faze
2300 (vysoky)

1990 (nizky)

1,3

85



0s3

doprejte si vykonnost profesionalniho

kavovaru i doma

Elegantni espresso kavovar
vyrobeny pro domaci pouziti

Vyvojari v La Marzocco pouzili nejpokrocilejsi
technologie a prevedli je do kdvovaru pro domaci
pouziti. GS3 je vybaven systémem pro stabilitu teploty
prejatym z modelu Strada, v€etné systému predehrevu,
digitalniho PID kontroleru, saturovanych hlav, systému
dvojitého bojleru a digitélniho displeje. Diky témto
prvktim tvofi idealni platformu pro domaci pfipravu
luxusniho espressa. Jediné, co tedy budete muset
udélat, je namlit kadvu, up&chovat ji v pace a vlozit ji
do hlavy kavovaru. Zbytek zajisti vase GS3.

Mechanicky paddle
Novy kénicky mechanicky paddle, si bere za vzor ptvodni mechanickou skupinu
poprvé pouzitou na kévovaru GS — prvnim kavovaru s dvojitym bojlerem a
saturovanymi skupinami (1970).
Tento systém s kénickym ventilem, umoziuje postupné zvySovani pratoku a tlaku
skrze vnitfni otvor pfed spusténim piného tlaku. Novy paddle ventil umoziiuje
kontrolu nad pre-infuzi i pokud bé&zi €erpadlo na piny tlak. Diky tomu Ize provadét

na jedné hlavé pre-infuzi a na ostatnich extrakci pod plnym tlakem

Dvojité bojlery
Pro optimalni espresso a vysoky
vykon pary.

Saturované hlavy
Zajistuji neprekonatelnou
teplotni stabilitu.

Zabudované cerpadlo
Vykonné Cerpadlo bez
kompromisu

Ekonomizér horké vody
Umozniuje jemné doladéni
teploty vody na ¢aj.

Vyska (cm/in)
Sitka (cm/in)
Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/lbs)

Napéti

Ptikon topnych téles

Kapacita kavového bojleru (litry)

Kapacita parniho bojleru (litry)

Systém teplotni stability
Voda v kédvovém bojleru je
pfedehfivana v bojleru parnim.

Digitalni Display
Nastaveni kévovaru je snadné

diky intuitivnimu programovani.

Dvojité PID (kava a para)
Umoznuje ovladat nastaveni
teploty elektronicky.

1 Hlava

35,5/14

40/ 16

53/21
34,5/76,1
220V Jedna faze
110V Jedna faze
2120 (220V)
1620 (110V)
1,5

3,5

Nadrz na vodu

Kavovar je vybaven nadrzi na
vodu o objemu 3,5 |, takZe neni
nutné ho napojit na vodovod.

Rubinové omezovace priitoku
Rubinové omezovace odolavaji
zavapnéni a korozi.

Cool touch raminka pary
Vysoce vykonna parni raminka
chladna na dotyk.

Periskopické manometry
Zobrazuji aktualnf tlak v
prébéhu extrakce.(pouze model
MP ).



linea mini

doprejte si vykonnost profesionalniho
kavovaru i doma

Klasika prizplisobena vasi
kuchyni

Ikonicky design a technologie La Marzocco pfichazi
do vaSich domovi v podobé& modelu Linea Mini.
Inspirovana Lineou Classic pfichazi se dvéma
bojlery a integrovanou hlavou, coz kavovaru
umoznuje udrzovat teplotni stabilitu a energetickou
Uspornost. Linea Mini je vyrobena ze stejnych
komponentd jako profesionalni stroje — ty zajistuji
stejnou odolnost a trvanlivost, které proslavily
kavovar Linea Classic.

Barvy

Lineu Mini mlzete zakoupit v téchto barevnych variantach: nerezova ocel, svétle modré, ¢ernd,

Cervena, bila a zluta

Samostatné hojlery

Oddélené bojlery pro kazdou
hlavu umoziuji baristovi
optimalizovat teplotu pro rtizné
druhy kavy.

Integrovana hlava
Diky integrované hlavé dosahuje
kavovar teplotni stability.

Kontrolky LED

Kontrolky ukazuji stav nahfivani
a hladiny vody v nadrzi.

Vyska (cm/in)
Sitka (cmvin)
Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/lbs)

Napéti

Prikon top. téles

Kapacita kavového bojleru (litry)

Kapacita parniho bojleru (litry)

Vypust horké vody

Vypust vydava horkou vodu
na pfipravu ¢aje nebo na
omyvani pak.

Systém stability teploty

Voda prochazi skrze &asti,
které neustale stabilizuji jeji
teplotu.

Cerpadlo
Voda je s nekompromisnim
vykonem vhanéna do hlavy.

1 Hlava

37,7115
35,7/14
45,3/18
30/66
220-240V Jedna faze
115V Jedna faze
1820 (220-240V)
1620 (115V)
0,17

3

PID ovladani

Teplota je ovladana pomoci
aretovaného kolecka.

Nadrz na vodu

Kavovar je vybaven nadrzi
na vodu o objemu 2,5 [,
takze neni nutné ho napojit
na vodovod.

Barista svétla

LED osvétleni je zamé&feno
pfimo na extrakci.



swift

mele, porcuje a péchuje po
stisknuti tladitka

Spickova kvalita a
ahsolutni konzistence.

Swift mele a péchuje kdvu na pozadani, a to bez
ztrat a neporadku, s pfesnym porcovanim na
zékladé objemu. Ploché keramické kameny jen
minimalné zahfivaji zrna pfi mleti, proto je
mlynek idealni pro velké provozy, kde je kli¢ova
rychlost a konzistence. Lze jej kombinovat se
vSemi dostupnymi modely kavovard La Marzocco.

Typ kament

Kapacita nasypky (kg/Ibs)
Nastaveni hrubosti
Pramér kamen(

Otacky (rpm)
Programovéni porci
Vyska (cm/in)

Sitka (cmvin)

Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/lbs)

Napéti

P¥ikon

Swift

Keramické ploché
1,8/4x2
Mikrometrické
64mm

N/A

Ano

65,5/25,5
35/13,5
36/14

31/68

110V Jedna faze
220V Jedna faze
780



vulcano

dostupny v automatické nebo fresh
Verzi

Exploze cerstvé namleté kavy.

MIlynek Vulcano je inspirovan modelem navrzenym
Giuseppem Bambim, ktery vyhrél cenu za design na
milanském Expu v roce 1968. Pfinasi retro-styl

s jedinec¢nou technologii a, stejné jako je tomu u
modelu Swift, mele, porcuje a péchuje, ¢imz zajistuje
konzistenci a kvalitu.

Typ kamentl
Kapacita nasypky (kg/Ibs)
Nastaveni hrubosti

Praimér kamen(

Otacky (rpm)

Programovéni porci
Vyska (cm/in)

Sitka (cm/in)
Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/Ibs)
Napéti

P¥ikon

Automatic
Kénické
1,3/29
Mikrometrické
63mm (Jedna féaze)
67mm (3 Faze)
420 (50hz)

500 (60hz)

Ano

61/24

25/10
29,5/11,5
21/46

110V Jedna faze
220V Jedna faze
240V Jedna faze
380V 3 faze
450

On Demand
Kénické
1,3/29
Mikrometrické
63mm (Jedna faze)
67mm (3 Faze)
420 (50hz)

500 (60hz)

Ano

61/24

25/10
29,5/11,5
21/46

110V Jedna féaze
220V Jedna faze
240V Jedna faze
380V 3 faze
450

Swift

Kénické
15/3,3
Mikrometrické
63mm (Jedna faze)
420 (50hz)

500 (60hz)

Ano

66,5 /26
24/9,5
29,5/11,5

27 /59,5

110V Jedna faze
220V Jedna faze
240V Jedna faze
380V 3 faze
500



reverzni
osmoza

pro GZasné espresso a

kavovar bez poruch

Vase kava hude chutnat
dokonale.

Reverzni osméza je 3-stupriova Uprava vody, diky které

bude voda, ze které pfipravujete kavu, vzdy perfektni. Filtr s aktivnim uhlim Reverzni osméza
Dosahnete tedy dokonalé chuti espressa a vas kavovar
bude dlouhodobé ve vynikajici kondici. Filtr s aktivnim
uhlim odstrariuje chlér a necistoty, reverzni osméza
odstrafiuje mineraly a remineralizaéni kartuse vraci do
vody spravné mineraly, dilezité pro chut kavy a
zabranéni korozi.

Uhlikovy filtr

Odstranuje nepiijemné chuté
a chlor.

Redukuje obsah tézkych kovd.

Odstrariuje ¢astice a organicky
material.

Zivotnost filtru je 10 000
litr@.

Kapacita (litry/hodina)
Vyska (cm/in)

Sitka (cm/in)

Hloubka (cm/in)
Hmotnost (kg/Ibs)
Uginnost odsolenf
Minimalni tlak vody
Maximalni tlak vody
Napéti

Pfikon

VSechny data jsou méfena pfi teploté vody 15°C water bez zpétného tlaku permeétu.

Reverzni osméza

Vlysoky vykon a stuper
konverze.

Vodou chlazeny motor ¢erpadla.
Vhodné pro nepretrzity provoz.

Display pro kontrolu v8ech
parametr( v redlném Case

(TDS/EC).

Osmo 60
60
38/15
23/9
25,5710
14/30,8
pres 97%
2bar
4bar
230V
375

Remineralizaéni kartuse

L]

Tlakova nadobha

Remineralizace

Optimalni pH v
remineralizované vodé.

Prevence koroze.

Remineralizace pomocf
vapniku a hor¢iku.

Uhlikovy fleece pro spravny
mix minerald.

Osmo 120
120
38/15
23/9
33,56/13,2
17,5/38,5
pres 97%
2bar

4bar

230V

390
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|la marzocco

la marzocco srl
via la torre 14/h, loc. la torre, 50038
scarperia (florence), italy
t. +39 055 849191 | f. +39 055 8491990
info@lamarzocco.com | www.lamarzocco.com

Vsechny specifikace mohou byt zménény bez
predchoziho upozornéni.

design and black & white photography
designbiiro svenhoffmann / www.svenhoffmann.me
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